
 

 
 

 

 

BIENVENUE CHEZ CANOPEE, LIEU DE GOURMANDISE ET DE PARTAGE.  

AFIN DE VOUS FAIRE APPRECIER AU MAXIMUM L’EXPERIENCE CANOPEE NOUS VOUS PROPOSONS 

UNE FORMULE COMPRENANT UN ASSORTIMENT A PARTAGER, CHOISI PAR LE CHEF POUR QUE 

VOUS N’AYEZ A VOUS SOUCIER DE RIEN ! 

SINON, VOUS POUVEZ TOUJOURS CHOISIR CE QU’IL VOUS FAIT ENVIE DE PARTAGER (OU PAS) A LA 

CARTE. 

 

 

LES ENTRÉES 

CRÈME DE COURGETTES, Jambon sec Porc Noir de Bigorre, Pickles de moutarde    12 

PRESSÉ DE LÉGUMES D’ÉTÉ, Caviar d’aubergines, Herbes fraîches     11 

PANNA COTTA DE TOMATES SECHÉES, Tartare de tomates, Scarmozza, Piment Jalapenos  12 

GRAVELAX DE DORADE ROYALE, Pêche, Verveine, Pignons de pin     13 

 

 

 

LES FROMAGES & DESSERTS 

ASSORTIMENT DE FROMAGES SECS de la Fromagerie Saint-Antoine    8 

BURRATA DI BUFFALA, Foccacia sucrée, Rhubarbe, Pistaches        10 

TARTELETTE FRUITS ROUGE, Crème feuille de Figuier, Sorbet Poivron - Framboise   10 

BABA MAISON À LA VERVEINE, Mascarpone, Pêche, Abricot      10 

  

MENU DÉGUSTATION*    -     45 € par personne 

Une sélection du Chef parmi nos entrées, plats, garnitures et desserts, le tout à partager 

*Menu servi à l’ensemble de la table, à partir de 2 personnes, adaptable aux différents régimes alimentaires sur demande 

Pour toutes allergies merci de le signaler à l’équipe 

Prix Nets, Service Compris 

LES ACCOMPAGNEMENTS 

POMMES DE TERRE FUMÉES  7 

Duo de sauces maison 

DÉCLINAISON DE FENOUIL   8 

Pickles de framboises 

MIJOTÉ DE LEGUMES D’ÉTÉ  8 

Épices orientales, tomme de Brebis 

PANISSE DE POIS CHICHE   7 

Pesto et Poivrons confits 

PLATS CHAUDS 

TATIN DE TOMATES ANCIENNES  16    

Olives, Crumble Parmesan  

PAVÉ DE BAR RÔTI     19 

Escabèche, Herbes 

TRAVERS DE PORC AU BBQ  18 

Bière, Moutarde et Miel 

VOLAILLE RÔTIE AU CITRON  18 

Fromage blanc, Piment et Suya   



 

 

 

WELCOME TO CANOPÉE, PLACE OF CONVIVIALITY AND LOCAL FOOD. IN ORDER FOR YOU TO 

ENJOY THE FULL CANOPÉE  EXPERIENCE WE OFFER A TASTING MENU INCLUDING A SELECTION 

MADE BY THE CHEF OF DISHES TO SHARE. 

OTHERWISE, YOU CAN STILL CHOOSE EVERYTHING YOU WANT A LA CARTE TO SHARE (OR NOT)! 

 

Starters 

ZUCCHINI VELOUTÉ, Dried ham from Bigorre, Mustard seeds Pickles     12 

SUMMER VEGETABLES TERRINE, Eggplant Caviar, Fresh herbs     11 

DRIED TOMATOES PANNA COTTA, Tomatoes tartare, Scarmozza, Jalapenos    12 

SEA BREAM GRAVELAX, Peach, Verbena, Pine nuts       13 

 

 

 

CHEESES  &  DESSERTS 

CHEESES PLATE from la Fromagerie Saint-Antoine       8 

BURRATA DI BUFFALA, Sweet Foccacia, Rhubarb, Pistachios      10 

RED FRUITS TARTELETTE, Fig leafs cream, Pepper bell and Raspberries Sorbet    10 

HOMEMADE BABA INFUSED WITH VERBENA, Mascarpone, Peach, Apricot   10 

  

TASTING MENU*    -     45 € per person 

Chef’s Selection of Starters, Main courses, Sides and Desserts 

* This menu is served for the whole table, for 2 people minimum  

Any food allergies or diet ? Just ask, we will do our best ! 

 

Taxes and Service included 

MAIN COURSES 

TOMATOES TARTE TATIN   16    

Olives, Parmigiano Crumble 

ROASTED SEABASS   19 

Escabeche sauce, Herbs 

BARBECUE PORK RIBS   18 

Beer, Mustard and Honey 

ROASTED POULTRY WITH LEMON 18 

Yoghurt sauce, Chili and Suya Spices 

SIDES 

SMOKED POTATOES  7 

Two homemade sauces 

FENNEL VARIATIONS   8 

Raspberries Pickles 

SUMMER VEGETABLES RAGOÜT 8 

Oriental spices, Sheep Cheese 

CHICKPEAS PANISSE  7 

Pesto and Candied Pepper bell  

 


