
 

 

Fêtes  d e  f i n  d ’ a n n é e  2 0 2 5 

La fin d’année arrive à grand pas et pour ce faire, nous souhaitons vous 

proposer de s’inviter à votre table pour un moment de partage autour de bons 

produits et bien sûr comme toujours tout est fait maison ! 

 

Les stars des fêtes 

 ballotine de Foie gras mi-cuit du domaine de Limagne (63) au cognac  

250grs – 30€  /  500grs – 55€ 

 Truite saumonée française fumée par nos soins au Bois de hêtre 

8€ les 100grs (Poids libre – comptez 80grs par personne) 

Pain d’épices au miel, sirop d’agrumes corse 300grs 

7€ pièce 

Confiture Poire et Gingembre 200grs 

5€ pièce 

Chutney d’abricots aux fleurs de sureau 200grs 

5€ pièce 

 

Envie de faire plaisir ? Offrez un coffret gourmand 

Coffret gourmand – 32€ 

200grs foie gras mi-cuit du domaine de limagne (63) au cognac 

1 pain d’épices au miel, sirop d’agrumes corse 300grs 

1 confiture poire gingembre 50grs 

1 Chutney d’abricots aux fleurs de Sureau 50grs 

 

Envie de faire découvrir Canopée ? 

 

Vous avez apprécié votre expérience chez Nous et vous souhaitez en faire profiter vos 

proches ?  

 

Pensez aux chèques cadeau, à réaliser sur place ou par email en choisissant le montant que 

vous souhaitez ! 

Les commandes se font sur place au restaurant, 12 rue Major Martin 69001 Lyon 

ou par téléphone au 09.75.20.11.09 

 

Commandes à passer avant le 12/12 Pour Noël et avant le 28/12 pour le Nouvel an  

 

en fonction des stocks disponibles 


